
PROGETTO 
AGRICOLTURA



I l  progetto agr icolo ha come obbiett ivo la creazione di  una azienda agricola “ integrata”  per produrre,
al levare,  quando è possibi le ,  trasformare,  e vendere poi   sul  mercato locale la  produzione eccedente

la quota di  autoconsumo. 
Si  real izzerebbe così  un reddito che può sostenere,  a lmeno in parte,  le spese del l 'ospedale infant i le ,

del la scuola e del l ’orfanotrof io di  Sokpontà.  Tutte queste strutture hanno così  la  possibi l i tà ,
gradatamente,  di  rendersi  autosuff ic ient i  ed affrancarsi  dal la dipendenza dal le donazioni  i ta l iane.  

Le l inee del  progetto da real izzare nei  prossimi 5 anni  sono due,  sono però complementari  ed unite
assieme da un unico progetto "Agricolo-Educat ivo:  

•  Le produzioni  vegetal i  e l ’a l levamento di  animal i  sui  6 +12 ha di  terreni  agr icol i  -  g ià acquistat i -   da
dest inare 

a)  a l l ’autoconsumo, così  da fornire un’ integrazione ai  past i  dei  c .a 300  ragazzi  del la scuola e
del l ’orfanotrof io ,  

b)  a l la  produzione di  a l imenti ,  carni  e far ine per la lotta al la  malnutr iz ione nel l ’ambito del l ’ospedale
infant i le ,  

c )  a l la  commercial izzazione.  
•  La trasformazione,  la  conservazione e la vendita del la produzione ortofrutt icola ,  con la creazione

di   strutture idonee a questo scopo:  
                  atel ier  + laboratorio e magazzino stoccaggio prodott i .  

DURATA del  progetto:  5 ANNI = dal  2014 al  2018 
COSTO TOTALE DEL PROGETTO: c .a € 234.000  

PARTNERS:  Cantina Araldica /   Frantoio Sant ’Agata/ Università  To e Ge /  Parrocchia di  Cartosio 



AZIENDA AGRICOLA E
ZOOTECNICA.

( terreno di  6 ha,  in rosso,  dove sorgerà l 'az ienda agricola non lontana dal la scuola e dal l 'Hopital  des
enfants ,  in g ia l lo ,  a Sokpontà)  



-  per produrre ortaggi ,    leguminose   (  soja ,   arachidi ,
fagiol i  . . )  e  cereal i  
-  per l 'a l levamento di  piccol i  animal i :   pol l i ,   ovaiole ,
 maial i ,  pecore,  capre. . .  
-  per l '  apicoltura.   

F ino ad oggi  s i  è seminato e raccolto mais ,  soia e
peperoni ,  è stato costruito i l  pozzo,  i l  muro di
recinzione di  1 ha dove sorgeranno magazzino,  stal le ,
la  casa del  custode.  In questo ult imo anno è stata
costruita la casa del  custode,  ed è stato acquistato
un piccolo gregge di  pecore e 300 pulc ini  per dare
avvio al l ’a l levamento di  gal l ine ovaiole.   
Nel  2016 s i  provvederà al la real izzazione del la stal la
per ovini ,  suini  e caprini  ed al  pol la io per
l 'a l levamento del le ovaiole.  
Per i l  2017 è prevista la costruzione dei  magazzini
necessari  per i l  r icovero degl i  attrezzi  ( trattore,
r imorchio,  aratr i )  e del  deposito per lo stoccaggio
del le materie pr ime,  con relat ivo piazzale in
calcestruzzo ad uso essiccatoio.  Saranno attrezzat i
a l lo scopo mq 200 complessiv i ,  d i  cui  100 mq per le
costruzioni  e 100 mq per i l  p iazzale.  



ATELIER DI TRASFORMAZIONE

La seconda parte del  progetto agr icolo,  dopo la
colt ivazione e l 'a l levamento,  prevede la creazione e
l 'avvio di  un piccolo   laboratorio    +    atel ier   di
  trasformazione con attrezzature idonee per
produrre conserve,  marmel late,  miele,  frutta
essiccata (mango,  anacardo. . ) ,    far ine e confezionarle
per la vendita.  

I  prodott i  dest inat i  a l la  trasformazione in conserve
al imentari  e semilavorat i  sono:  
-  Pomodori  /  verdure per la produzione di  conserve,
passate e concentra 
-  Frutta:  mango,  arance…per marmel late e succhi ,
frutta secca essiccata 
-  Soia ,  arachidi ,  sesamo…per produrre
al imenti/compost i  contro la malnutr iz ione infant i le 
-  Far ine al imentari  ecc.  da cereal i  e legumi,
semilavorat i  
-  Miele 
-  Bevande fermentate,  birra 



Abbiamo iniz iato nel  Maggio 2015,  dopo aver piastrel lato una stanza att igua al le scuole,  con alcune
piccole prove di  produzione di  succhi  di  frutta (  mango,  arancia ,  ananas…) e passata di  pomodoro.  

Grazie al  prof .  Alberto Caudana -  del l 'Università di  TO -  sono state control late le caratter ist iche
organolett iche dei  prodott i  ottenuti  assieme al la loro car ica batter ica.   

La prevista struttura def init iva sarà da mettere “a norma” con local i  e attrezzature per la lavorazione
 e lo  stoccaggio del  prodotto fresco e/o conservato.   

Attrezzature previste per la lavorazione,  trasformazione conservazione:  essiccatori  e pastorizzatori ,
banco di  accia io,  fr igori fer i ,  passatr ice,  cutter ,  bi lance,  mul ino per la lavorazione di  semi e far ine.  

Poiché l ’80% del le malatt ie dei  Paesi  in v ia di  sv i luppo si  trasmettono attraverso l ’acqua non potabi le
abbiamo comprato presso FRATERNITA MISSIONARIA  di  Cadoneghe (PD) ,  che ne ha i l  brevetto,  un
POTABILIZZATORE da laboratorio per produrre Candeggina e potabi l izzare l ’acqua,  ig ienizzare gl i

ambient i ,  g l i  strumenti  medical i ,  g l i  ortaggi  

L ’acqua non potabi le causa epidemie:  t i fo ,  colera,  salmonel losi ,  gastroenterit i .  
La popolazione beve acqua di  pozzi  apert i ,  stagni ,  f iumi.  

Occorre aumentare la disponibi l i tà di  acqua potabi le ,  fonte di  v i ta ,  di  sv i luppo e progresso sociale.  
•  L ’ ipoclor i to di  sodio è un potente germicida e va ut i l izzato seguendo precise tabel le 

•  rende l ’acqua potabi le (ut i l izzato anche negl i  acquedott i )  
•  indispensabi le per prat iche ig ienico-sanitar ie 

•  dis infezione di :  carne ,  ortaggi ,  frutta ,  piaghe,  fer i te ,  ambient i  di  v i ta e di  lavoro,  pentole,  posate,
wc,  stal le .  



PROGETTO AGRICOLO /
EDUCATIVO

“La mia più grande ambizione è che ogni  bambino in Afr ica vada a scuola perché l ’ istruzione è la
porta d ’ ingresso al la l ibertà,  a l la  democrazia e al lo sv i luppo” (Nelson Mandela)  



La real izzazione di  una struttura di  “  Formazione Professionale ”  con apprendistato in azienda,  con
circa 15 post i ,  r ivolta a i  ragazzi  e soprattutto al le ragazze,  che dopo la scuola pr imaria

abbandonerebbero gl i  studi  ,  con un percorso formativo di  tre anni  ed ha due obbiett iv i :  
1)  mantenere e sv i luppare le conoscenze acquis i te in scr i t tura,  lettura,  matematica e completar le con

l ’apprendimento prat ico di  tecnologie agr icole e al imentari  e l ’uso di  attrezzature basi lar i  di
laboratorio  

2)  avviare,  attraverso l ’apprendistato nel l ’  Azienda Agricola  e Atel ier  di  trasformazione,  ad una futura
scelta art ig ianale;  offrendo anche ad alcuni  di  loro,  una possibi l i tà di  lavoro al l ’ interno del la stessa

struttura.  
AMBITI :        

-  Ig iene e Al imentazione,   Tecnologie di  trasformazione e conservazione al imenti ,  Scuola di  cucina.      
         

-  Ort icoltura,  cereal icoltura e tecniche agricole:  s i  in iz ia con " l ’  orto didatt ico"  per la       scuola
primaria.  

-  Al levamento piccol i  animal i  … Apicoltura,  Conservazione prodott i  agr icol i  

FORMATORI:  Attraverso corsi  , tenuti  da professionist i   volontar i ,  in att iv i tà od in pensione,
dal l ’art ig iano s ino al lo special ista ,  qual i f icat i  e con esperienza prat ica.            

CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE. 



STRUTTURA DI STUDIO + STRUTTURA
 LAVORATIVA :  

Due ambient i  di  formazione:  
per i  corsi  e la formazione teorica ,  i  local i  es istent i  del le suore    

per   la  parte di  formazione prat ica ,  lavoro e apprendistato nel la s i tuazione   lavorat iva reale,  in
campo o atel ier  presso l ’  Azienda Agricola e nel l ’  Atel ier  di  trasformazione prodott i  agr icol i  ,  dotato di

laboratorio .   
Per la didatt ica è ’  prevista la costruzione di  un laboratorio (control lo qual i tà)  attrezzato.  


